
ЗАВТРАКИ
ЕЖЕДНЕВНО ДО 17:00

_____ 
ФРАНЦУЗСКИЙ 
ОМЛЕТ С СЫРОМ 
МОЦАРЕЛЛА 

390



Вы можете дополнительно выбрать любые
топинги к блюду. Цена указана за один топинг.

_____ 
ЧИРБУЛИ         
Грузинская яичница
с цыплёнком и ароматными
специями.

310

_____ 
ЯИЧНИЦА-ГЛАЗУНЬЯ      
С одним топингом на выбор.

_____ 
ТОПИНГИ      
копчёная 
говяжья грудинка
жареные грибы
жареные томаты
крем из авокадо

припущенный шпинат

190

120

150

_____ 
ОМЛЕТ С КРЕМОМ ИЗ АВОКАДО

• КОПЧЁНАЯ ГОВЯЖЬЯ ГРУДИНКА

• ЛОСОСЬ СЛАБОЙ СОЛИ

_____ 
ЯИЧНИЦА В ЛЕПЁШКЕ 
• ЦЫПЛЁНОК

• КОПЧЁНАЯ ГОВЯЖЬЯ ГРУДИНКА

310
 450

340

_____ 
ФРАНЦУЗСКИЙ 
ОМЛЕТ С СЫРОМ 
МОЦАРЕЛЛА 

390

Д
О
Б
А
ВЬ

ТЕ  ИНГРЕДИ
ЕН

ТЫ
  П

О
  ВКУСУ



590
_____ 
ХАЧАПУРИ
С ЛОСОСЕМ СЛАБОЙ СОЛИ
И ЯЙЦОМ ПАШОТ

_____ 
ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ 
С БРОККОЛИ 
И АВОКАДО 

390

_____ 
ГРУДКА ЦЫПЛЁНКА
С БРОККОЛИ, ЯЙЦОМ ПАШОТ
И КРЕМОМ ИЗ АВОКАДО

450

_____ 
ВОСТОЧНЫЙ СЭНДВИЧ
С сыром сулугуни и томатами. 
• РУЛЕТ ИЗ ЦЫПЛЁНКА 

• БЕДРО ЦЫПЛЁНКА 
    НА МАНГАЛЕ

• РОСТБИФ

310
340

470



_____ 
БЛИНЫ      
С одним топингом на выбор.*

_____ 
ТОПИНГИ      
сгущённое молоко
мёд
варенье из чёрной смородины
сметана

клубничное варенье

тартар из лосося 

320

50

70
350

Вы можете дополнительно выбрать любые
топинги к блюду. Цена указана за один топинг.

* За исключением тартара из лосося.

_____ 
ОВСЯНАЯ КАША 
С ГРУШЕЙ И КЕДРОВЫМИ 
ОРЕХАМИ

250

_____ 
РИСОВАЯ КАША 
С КАРАМЕЛИЗИРОВАННЫМ 
БАНАНОМ

230
Д
О
Б
А
ВЬ

ТЕ  ИНГРЕДИЕН
ТЫ

  П
О

  ВКУСУ

310
_____ 
СЫРНИКИ СО СМЕТАНОЙ
И СЛИВОЧНОЙ КАРАМЕЛЬЮ

_____ 
ГРУДКА ЦЫПЛЁНКА
С БРОККОЛИ, ЯЙЦОМ ПАШОТ
И КРЕМОМ ИЗ АВОКАДО

450



ХОЛОДНЫЕ
ЗАКУСКИ

_____ 
ХУМУС 
С КЕДРОВЫМИ ОРЕХАМИ 
И ЛЕПЁШКОЙ РОТИ   

310



_____ 
АССОРТИ СЫРОВ
Сыры: дорблю, сулугуни,
копчёный сулугуни,
домашний. Подаётся с мёдом.

350
620

_____ 
РУЛЕТ
ИЗ ЦЫПЛЁНКА 
С ГРЕЦКИМИ
ОРЕХАМИ
_____ 
БУЖЕНИНА
ПО-ДОМАШНЕМУ 
_____ 
ОТВАРНОЙ
ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК

_____ 
СЫР
• ДОМАШНИЙ

• СУЛУГУНИ

• КОПЧЁНЫЙ СУЛУГУНИ

• ДОРБЛЮ

250

440

210

310

_____ 
МЯСНОЕ АССОРТИ  
Говяжий ростбиф, отварной говяжий 
язык, буженина по-домашнему, рулет
из цыплёнка с грецкими орехами.
Подаётся с горчицей и хреном.

890



_____ 
РЫБНОЕ АССОРТИ
Лосось холодного копчения, лосось слабой
соли, масляная рыба. Подаётся со сливочным
маслом и хрустящей чиабаттой.

1250

_____ 
СЕЛЬДЬ
С КАРТОФЕЛЕМ

290

_____ 
БУРРАТА
С ТОМАТАМИ 
Заправляется оливковым
маслом и соусом унаги.

580



_____ 
ТАРТАР ИЗ МРАМОРНОЙ
ГОВЯДИНЫ С ПАРМЕЗАНОМ
Подаётся с хрустящей чиабаттой.

520

310
_____ 
СЕРБСКАЯ ЗАКУСКА
С БАГЕТОМ
Из сыра фета, творожного сыра и печёного
болгарского перца с оливковым маслом.

_____ 
АССОРТИ ПХАЛИ 
С ЛЕПЁШКОЙ ШОТИ

190

_____ 
РУЛЕТЫ ИЗ ПЕЧЁНОГО ПЕРЦА 
С НАЧИНКОЙ ИЗ ДОМАШНЕГО 
СЫРА И КРЕМОМ ИЗ ТОМАТОВ

410

_____ 
БУРРАТА
С ТОМАТАМИ 
Заправляется оливковым
маслом и соусом унаги.

580



_____ 
ДОМАШНИЕ
СОЛЕНЬЯ

410

_____ 
БИТЫЕ ОГУРЦЫ

270

_____ 
СВЕЖИЕ
ОВОЩИ
Томаты, огурцы,
болгарский перец,
редис, зелёный лук,
зелень.

590

_____ 
РУЛЕТИКИ ИЗ БАКЛАЖАНОВ
• СЫРНАЯ НАЧИНКА

• ОРЕХОВАЯ ПАСТА

• АССОРТИ 

3 шт.      310
3 шт.      310
6 шт.    590





САЛАТЫ

_____ 
САЛАТ С ПАРМСКОЙ 
ВЕТЧИНОЙ И ГРУШЕЙ 

590

_____ 
СЕЛЬДЬ
ПОД ШУБОЙ

310



_____ 
СЕЛЬДЬ
ПОД ШУБОЙ

310

_____ 
ОЛИВЬЕ
• ЦЫПЛЁНОК

• ГОВЯЖИЙ ЯЗЫК

• ЛОСОСЬ
    ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ

350
490
580

_____ 
ТЁПЛЫЙ САЛАТ
С ИНДЕЙКОЙ

410

_____ 
ЯХНА-ТИЛ     
Салат с говяжьим языком, маринованными
огурцами и луком фри. Заправляется соусом
на основе майонеза с добавлением хрена.

450



_____ 
БАХОР
Салат из свежих овощей с грудкой цыплёнка
и яйцом, заправленный соусом на основе майонеза.

_____ 
ТАШКЕНТ
Салат с говядиной, редькой и луком фри, 
заправленный соусом на основе майонеза.

_____ 
САМАРКАНД
Салат с говяжьим языком,
овощами и хумусом.

450

310

290

_____ 
САЛАТ С ХРУСТЯЩИМ
СЫРОМ СУЛУГУНИ
И ВИНОГРАДНЫМ ЧАТНИ

480



_____ 
ГРЕЧЕСКИЙ САЛАТ 
Овощной салат с сыром фета,
каперсами и стеблем сельдерея.

520

_____ 
ТЁПЛЫЙ САЛАТ
С ХРУСТЯЩИМИ
БАКЛАЖАНАМИ
И БУРРАТОЙ

550

_____ 
САЛАТ ИЗ СВЁКЛЫ
С ГОВЯДИНОЙ
И КОПЧЁНЫМ СЫРОМ 

390

_____ 
АЧИК-ЧУЧУК
Острый салат из томатов,
репчатого лука и перца чили.

350



_____ 
ПОКЕ
• ЦЫПЛЁНОК НА МАНГАЛЕ

• ЛОСОСЬ

• УГОРЬ

• ТУНЕЦ

• РОСТБИФ

• КРЕВЕТКИ

_____ 
САЛАТ С ЖАРЕНЫМИ
КАЛЬМАРАМИ И ПЕЧЁНЫМ
КАРТОФЕЛЕМ
C листьями микс-салата, черри
и сыром пармезан.

590

_____ 
САЛАТ С КРЕВЕТКАМИ,
АВОКАДО И ЙОГУРТОВЫМ
СОУСОМ

650

480

_____ 
САЛАТ С ЛОСОСЕМ
ХОЛОДНОГО КОПЧЕНИЯ
И ОРЕХОВОЙ ЗАПРАВКОЙ

790

690



_____ 
САЛАТ С ТУНЦОМ ТАТАКИ
И ОРЕХОВОЙ ЗАПРАВКОЙ

520

_____ 
ТЁПЛЫЙ САЛАТ 
С УГРЁМ И БИТЫМИ 
ОГУРЦАМИ
С томатами, авокадо, листьями 
микс-салата и цитрусовой
заправкой.

580

_____ 
ЦЕЗАРЬ
• ЦЫПЛЁНОК
    НА МАНГАЛЕ

• КРЕВЕТКИ

530

620



_____ 
САЛАТ 
С ПОДКОПЧЁННОЙ
УТИНОЙ ГРУДКОЙ

520



_____ 
ШАХРИСТАН
Салат с цыплёнком, баклажанами,
болгарским перцем, томатами и картофелем пай.
Заправляется соусом сладкий чили.

550

_____ 
ОВОЩНОЙ САЛАТ
ПО-ГРУЗИНСКИ

390

_____ 
САЛАТ С ПЕЧЁНОЙ
СВЁКЛОЙ И ГРУШЕЙ
С кремом из сыров фета и дорблю.

340

_____ 
САЛАТ С ЦЫПЛЁНКОМ
НА МАНГАЛЕ И КОПЧЁНЫМ
СЫРОМ СУЛУГУНИ
Заправляется медово-горчичным соусом.

530



_____ 
ЗЕЛЁНЫЙ САЛАТ 
С БРОККОЛИ И АВОКАДО

390
_____ 
ЯНГИЛИК      
Салат из говядины, свежих овощей с заправкой
на основе бальзамического уксуса и соевого соуса,
с добавлением чеснока и острого перца.

390

_____ 
САЛАТ С ЦЫПЛЁНКОМ 
ПО-ГРУЗИНСКИ

370

_____ 
ГРУДКА ЦЫПЛЁНКА
С БРОККОЛИ, ЯЙЦОМ ПАШОТ
И КРЕМОМ ИЗ АВОКАДО

450



_____ 
САЛАТ С ТОМЛЁНЫМ 
БАРАНЬИМ ЯЗЫКОМ 
С вялеными томатами,
солёными огурцами,
шампиньонами
и красным луком.

580

_____ 
САЛАТ
С РОСТБИФОМ
ИЗ МРАМОРНОЙ
ГОВЯДИНЫ

490

_____ 
ГРУДКА ЦЫПЛЁНКА
С БРОККОЛИ, ЯЙЦОМ ПАШОТ
И КРЕМОМ ИЗ АВОКАДО

450



ГОРЯЧИЕ
ЗАКУСКИ

_____ 
БАКЛАЖАН БАДРИДЖАНИ 
С ГОВЯДИНОЙ И СЫРОМ 
СУЛУГУНИ

480



_____ 
ЛОБИО ПО-МЕГРЕЛЬСКИ

_____ 
ЛОБИО ХАРКАЛИЯ

190

190

_____ 
ГРИБЫ
С СЫРОМ
СУЛУГУНИ

520

_____ 
КАРТОФЕЛЬНЫЙ 
ГРАТЕН С СЫРОМ
МОЦАРЕЛЛА 

310



_____ 
ХРУСТЯЩИЕ ТИГРОВЫЕ
КРЕВЕТКИ ВАСАБИ

690

_____ 
МИДИИ, ЗАПЕЧЁННЫЕ 
ПОД СОУСОМ БЛЮ ЧИЗ 
СО ШПИНАТОМ

520

_____ 
ЖАРЕНЫЕ КРЕВЕТКИ
С ЧЕСНОКОМ
И ЗЕЛЕНЬЮ 

690



_____ 
ДОЛМА
Традиционная закуска
из рубленой баранины со специями,
завёрнутая в листья винограда.

_____ 
ЖЮЛЬЕН С ГОВЯЖЬИМ 
ЯЗЫКОМ

350

_____ 
БАКЛАЖАНЫ В УСТРИЧНОМ
СОУСЕ С КРЕМОМ ИЗ СЫРА ФЕТА

370

4 шт.     370
6 шт.    520

_____ 
ХРУСТЯЩИЙ ЦУКИНИ 
С МЯТНО-ЙОГУРТОВЫМ СОУСОМ

_____ 
ЗАПЕЧЁННАЯ ЦВЕТНАЯ 
КАПУСТА С СЫРОМ СУЛУГУНИ 

310

310



_____ 
ХРУСТЯЩИЙ БЁРЕК
Обжаренные трубочки из тонкого теста с начинкой.

• СЛИВОЧНЫЙ СЫР 

• БЕКОН И СЛИВОЧНЫЙ СЫР

_____ 
ДРАНИКИ
С ГРИБНЫМ МУССОМ
Подаются с сыром страчателла.

310

_____ 
СЫРНЫЕ БОЛЛЫ
В панировке с ягодным соусом. 

350

320
370



_____ 
ЛАГМАН
Густой суп с домашней
лапшой, бараниной, овощами
и ароматными специями.
Подаётся с аджикой.

490

СУПЫ



_____ 
МАМПАР 
Наваристый узбекский суп
с говядиной, овощами
и рубленым яйцом.

410

_____ 
СЛИВОЧНАЯ УХА С БЕЛОЙ
РЫБОЙ И ТОМАТАМИ

490

430
_____ 
БОРЩ С ГОВЯДИНОЙ



_____ 
МАМПАР 
Наваристый узбекский суп
с говядиной, овощами
и рубленым яйцом.

410

_____ 
ХАРЧО
Традиционный грузинский суп
с говядиной, рисом, зеленью
и пряными кавказскими специями. 

450

_____ 
ГРИБНОЙ КРЕМ-СУП 390

_____ 
СБОРНАЯ СОЛЯНКА,
ПРИГОТОВЛЕННАЯ
НА УГЛЯХ
Густой наваристый суп
с говядиной и копчёной
индейкой. Подаётся
со сметаной.

480



_____ 
ТОМ ЯМ
С МОРЕПРОДУКТАМИ
Подаётся с рисом.

690



_____ 
ТЫКВЕННЫЙ 
КРЕМ-СУП
С СЫРНЫМИ 
ЧИПСАМИ

320

_____ 
ДОМАШНИЙ СУП
С цыплёнком, овощами,
лапшой и зеленью.

_____ 
CУП С ЦЫПЛЁНКОМ 
И ГРЕЦКИМИ ОРЕХАМИ
Густой суп с бедром цыплёнка, томатами, 
грецкими орехами и грузинскими специями.

450

290



ГОРЯЧИЕ
БЛЮДА

_____ 
СТЕЙК
ИЗ МРАМОРНОЙ 
ГОВЯДИНЫ

1090



_____ 
ПЛОВ
ПО-БУХАРСКИ
Плов с цыплёнком,
овощами, ароматными
специями и барбарисом.

550

_____ 
ПЛОВ
УЗБЕКСКИЙ
Самое известное узбекское 
блюдо из лучших сортов
риса с бараниной,
барбарисом и морковью.

590

_____ 
ПЛОВ
ЧАЙХАНСКИЙ
Традиционный узбекский
плов из редкого сорта риса
Девзира с бараниной,
барбарисом, морковью
и чесноком.

620



_____ 
ОДЖАХУРИ
Жаркое из свинины с картофелем
и грузинскими специями.

650

_____ 
ЧАХОХБИЛИ 
Кусочки томлёного цыплёнка
с добавлением томатов, лука,
ароматной зелени и кавказских специй.

460

_____ 
ЧКМЕРУЛИ
Бедро цыплёнка в сливочном соусе
с ароматными грузинскими специями и кинзой.

_____ 
ЧАШУШУЛИ
Телятина, тушённая с томатами и луком,
с добавлением грузинских специй и кинзы.

_____ 
ДЫМЛЯМА С БАРАНЬИМИ
РЁБРАМИ И ОВОЩАМИ

470

650
790



_____ 
ДЫМЛЯМА С БЕДРОМ 
ЦЫПЛЁНКА И ОВОЩАМИ

520 550

_____ 
ЦЫПЛЁНОК
ТАБАКА

_____ 
ЦЫПЛЁНОК
ТАБАКА

650

_____ 
КУЧМАЧИ
Традиционное грузинское блюдо 
из куриных сердечек и печени 
с добавлением томатов,
лука и пряных специй.



_____ 
ЖАРЕНЫЙ КАРТОФЕЛЬ
С ГРИБАМИ

_____ 
КОТЛЕТЫ 
ИЗ ЦЫПЛЁНКА
Подаются с беби-картофелем, цукини, 
зеленью и сметанным соусом.

310

450

_____ 
КОТЛЕТА ПО-КИЕВСКИ
Подаётся с картофельным пюре
и пикантными огурцами.

450

470

_____ 
ШАВЕРМА
Классическая шаверма
с цыплёнком и овощами в лаваше.

_____ 
ГОВЯЖИЙ БИФШТЕКС
С КИНОА И ГРИБАМИ

650



_____ 
КАВУРМА КАВАК 
Говядина, тушённая с тыквой 
и овощами.

690

_____ 
СВИНАЯ КОРЕЙКА 
НА ГРИЛЕ

790

_____ 
БЕФСТРОГАНОВ
ИЗ МРАМОРНОЙ
ГОВЯДИНЫ С ГРИБАМИ
Подаётся с картофельным пюре 
и пикантными огурцами.

750



_____ 
УТИНАЯ НОЖКА КОНФИ 
С КАРТОФЕЛЬНЫМ ПЮРЕ

650

_____ 
УДОН С ЦЫПЛЁНКОМ
И ОВОЩАМИ

470

_____ 
УТИНАЯ ГРУДКА
С ГРУШЕВЫМ
ТАТЕНОМ 

670



_____ 
БОЛОНЬЕЗЕ

390

_____ 
ЛАГМАН
С ИНДЕЙКОЙ И ГРИБАМИ
В СЛИВОЧНОМ СОУСЕ

_____ 
ПАСТА С ПОДКОПЧЁННЫМ
ЦЫПЛЁНКОМ И ГРИБАМИ

350

450

430

_____ 
КАРБОНАРА      

590



_____ 
ХИНКАЛИ 1 шт.      
• СЫР

• СЫР И ШПИНАТ

• ЦЫПЛЁНОК

• БАРАНИНА

• СВИНИНА
    И ГОВЯДИНА

Минимальный заказ от 3-х штук.

На хинкали не действует скидка по карте лояльности, бонусы не начисляются и не списываются.

 

МОЖЕМ  ПРИГО
ТО

В
И

ТЬ  ЖАРЕНЫЕ

80

Идеальное сочетание
с вином BAHROMA



_____ 
ЧУЧВАРА
Традиционные узбекские
пельмени с сочной мясной начинкой.
На Ваш выбор: отварные или жареные.

• ГОВЯДИНА

• БАРАНИНА

_____ 
ХИНКАЛИ С КРЕВЕТКАМИ
И СОУСОМ ТОМ ЯМ

450

_____ 
ХИНКАЛИ С ИНДЕЙКОЙ
И СОУСОМ САЦИВИ

310

390
440

МОЖЕМ  ПРИГО
ТО

В
И

ТЬ  ЖАРЕНЫЕ



_____ 
ТРЕСКА ПО-БАТУМСКИ
Филе трески, запечённое под шапкой 
из картофельного пюре и сыра
сулугуни. Подаётся с соусом чкмерули.

560

_____ 
СТЕЙК ИЗ ЛОСОСЯ 1150

_____ 
СТЕЙК ИЗ ТУНЦА 
НА ГРИЛЕ

720



750
_____ 
ФИЛЕ ТРЕСКИ С КИНОА,
ЦУКИНИ И МУССОМ
ИЗ АВОКАДО

_____ 
СИБАС С ЦУКИНИ
В СОУСЕ ВЕЛЮТЕ БЛАН

 950

_____ 
ФИЛЕ СИБАСА НА ГРИЛЕ 790



_____ 
БУРГЕР С КОТЛЕТОЙ
ИЗ МРАМОРНОЙ
ГОВЯДИНЫ
И КАРТОФЕЛЕМ ФРИ
Подаётся с кетчупом.

590

_____ 
ВОСТОЧНЫЙ
СЭНДВИЧ
С сыром сулугуни и томатами. 
• РУЛЕТ ИЗ ЦЫПЛЁНКА 

• БЕДРО ЦЫПЛЁНКА 
    НА МАНГАЛЕ

• РОСТБИФ

310
340

470



_____ 
ФАХИТАС
• ЦЫПЛЁНОК

• ГОВЯДИНА

• УТКА

_____ 
НАГГЕТСЫ
С КАРТОФЕЛЕМ ФРИ 
И САЛАТОМ КОУЛ СЛОУ

_____ 
РУЛЕТ ИЗ ЦЫПЛЁНКА
В БЕКОНЕ 

620

550
690
710

350



МАНГАЛ

_____ 
САДЖ МЯСНОЙ
Шашлык из корейки ягнёнка, шашлык из бедра 
индейки, шашлык из грудки цыплёнка, люля-кебаб 
из баранины, люля-кебаб из цыплёнка, стейк из говядины. 
Подаётся с картофелем айдахо, маринованным перцем, 
красной капустой по-грузински, зеленью, соусами 
аджика и сацебели.

2790



_____ 
АССОРТИ
ИЗ ШАШЛЫКОВ
Люля-кебаб из цыплёнка
и шашлыки из: ягнёнка,
индейки и цыплёнка.

890

_____ 
ЛЮЛЯ-КЕБАБ
ИЗ ЦЫПЛЁНКА

510



_____ 
САДЖ ИЗ ПТИЦЫ
Шашлык из грудки цыплёнка, шашлык из бедра 
цыплёнка, люля-кебаб из цыплёнка и шашлык 
из бедра индейки. Подаётся с картофелем айдахо,
красной капустой по-грузински, маринованным 
перцем, зеленью, соусами аджика и сацебели.

1590



_____ 
ШАШЛЫК
ИЗ СВИНИНЫ

690

_____ 
ШАШЛЫК
ИЗ БЕДРА ИНДЕЙКИ

650



_____ 
ШАМПИНЬОНЫ
НА МАНГАЛЕ

_____ 
ШАШЛЫК ИЗ ОВОЩЕЙ 270

290
_____ 
ШАШЛЫК ИЗ ГРУДКИ
ЦЫПЛЁНКА

550

_____ 
ШАШЛЫК ИЗ БЕДРА
ЦЫПЛЁНКА

590



_____ 
МАНГАЛ-КЮФТА
ИЗ БАРАНИНЫ
С КАРТОФЕЛЕМ АЙДАХО

_____ 
БАРАНИЙ ЯЗЫК
НА МАНГАЛЕ
Подаётся с беби-картофелем,
черри, зелёной фасолью
и соусом лечо.

690

590

_____ 
ГРУДКА ЦЫПЛЁНКА
НА ГРИЛЕ, ФАРШИРОВАННАЯ
СЫРОМ И ШПИНАТОМ
Подаётся с шашлыком из овощей.

530



_____ 
ШАШЛЫК 
ИЗ КОРЕЙКИ
ЯГНЁНКА

1190

_____ 
ЛЮЛЯ-КЕБАБ
ПО-КАВКАЗСКИ
Из говядины с добавлением свинины.
Подаётся на подушке из овощного рагу.

590

_____ 
АБХАЗУРА
Рубленный фарш из говядины и свинины
с ароматными специями, обжаренный
в бараньей сетке.

690



_____ 
ГАРНИРЫ      
• КАРТОФЕЛЬ АЙДАХО

• КАРТОФЕЛЬНОЕ ПЮРЕ

• КАРТОФЕЛЬ ФРИ

• ЖАРЕНАЯ СТРУЧКОВАЯ ФАСОЛЬ

• РИС С ОВОЩАМИ

_____ 
СОУСЫ
• СМЕТАНА

• САЦЕБЕЛИ

• АДЖИКА 

• СЫРНЫЙ

• ТАРТАР

• КЕТЧУП

• МАЦОНИ

• МАЙОНЕЗ

160 60

_____ 
ШАШЛЫК ИЗ ЯГНЁНКА 
ПО-КАВКАЗСКИ

990
_____ 
ЛЮЛЯ-КЕБАБ
Из баранины
с добавлением
говядины.

730



ВЫПЕЧКА
_____ 
ХАЧАПУРИ 
С ПАРМСКОЙ ВЕТЧИНОЙ 
И СТРАЧАТЕЛЛОЙ

620



270
520

490

_____ 
ХАЧАПУРИ
ПО-МЕГРЕЛЬСКИ
• MINI

• STANDART

_____ 
ХАЧАПУРИ
ПО-ИМЕРЕТИНСКИ

_____ 
ПИДЕ С ИНДЕЙКОЙ                                             
И ГРИБНЫМ 
ЖЮЛЬЕНОМ

520

_____ 
ХАЧАПУРИ
С СЫРОМ
ДОРБЛЮ
И ГРУШЕЙ

520

_____ 
ЧЕБУРЕК      
• СЫР И ЗЕЛЕНЬ

• ЦЫПЛЁНОК

• ТЕЛЯТИНА

• БАРАНИНА

190
190
270
290



_____ 
КУТАБЫ   
• СЫР И ЗЕЛЕНЬ

• БАРАНИНА

190
270

_____ 
ОСЕТИНСКИЙ ПИРОГ
Тонко раскатанное тесто с начинкой
из сыра сулугуни и отварного картофеля.

370

_____ 
ШАШЛЫК
ИЗ СЛОЁНОГО
ТЕСТА С СЫРОМ
МОЦАРЕЛЛА

390



_____ 
ХЛЕБ     
• ЛЕПЁШКА УЗБЕКСКАЯ

• ШОТИ

120

_____ 
ХАЧАПУРИ
ПО-АДЖАРСКИ

520

_____ 
ХАЧАПУРИ С БУРРАТОЙ
И ТОМАТАМИ

590



СЛАДКОЕ

_____ 
ЧЁРНЫЙ ТРЮФЕЛЬ
Торт из трёх видов шоколада.

350



_____ 
А-ЛЯ ПАВЛОВА
Нежный десерт с клубнично-смородиновым 
смузи, сливочным муссом, воздушными
меренгами и фисташками.

290

_____ 
ШОКОЛАДНАЯ 
ШКАТУЛКА

_____ 
ЗГАПАРИ

350

310

_____ 
ШОКОЛАДНОЕ БЕЗЕ
С ВИШНЕЙ

310



_____ 
МИНДАЛЬНО-КЛУБНИЧНЫЙ ТОРТ
Миндальный бисквит с белым шоколадом,
сырно-сливочным кремом и клубничным 
соусом. 

350

_____ 
ТИРАМИСУ

_____ 
ЧЕРЕШНЕВЫЙ ЛЕС
Шоколадный бисквит со сливочным
муссом, вишней и шоколадной стружкой.

350

_____ 
ЧИЗКЕЙК С ПЕРСИКОМ
И МАРАКУЙЕЙ

310

350



_____ 
МЕРЕНГОВЫЙ РУЛЕТ 
С КОКОСОМ
И АНАНАСОВЫМ КОНФИ

350

_____ 
МОРОЖЕНОЕ                               1 шарик 160

_____ 
НАПОЛЕОН

310

_____ 
ФУНДУЧНЫЙ
ТОРТ
Подаётся холодным.

350



_____ 
ГРУШЕВЫЙ ШТРУДЕЛЬ
С ШАРИКОМ МОРОЖЕНОГО

350

350
_____ 
ОРЕХОВЫЙ ТОРТ

_____ 
ПАННА КОТТА С МАЛИНОЙ

350



_____ 
СЕЗОННЫЕ
ФРУКТЫ 850 г     780


