


ИЗ ТАНДЫРА

Шоти 
Традиционный 
грузинский хлеб 
в виде лодочки. 

 
150

Каждый день наши повара 
выпекают в тандыре лепёшки 
и шоти по традиционным рецептам. 
Этот процесс — не только искусство, 
но и важная часть восточной культуры. 
Мы сохраняем классическую 
рецептуру, чтобы каждая лепёшка 
была мягкой, ароматной 
и с хрустящей корочкой.

Лепёшка 
узбекская 
Ароматная лепёшка 
с пышными бортами 
и хрустящим центром. 

 
150

Сет мезе 

Бабагануш из запечённого 
баклажана с арахисом, 
мухаммара из печёного 
перца, хумус, дзадзики, 
сербская закуска с сыром 
фета и печёным перцем. 

 
990

Сербская закуска с сыром 
фета и печёным перцем ������� 220‌ 

Бабагануш 
из запечённого баклажана 
с арахисом ����������������������������������� 220 

Мухаммара 
из печёного перца ������������������� 220‌ 

Мятый авокадо                             ���������� 220‌ 

Дзадзики ������������������������������������� 220 

Хумус ����������������������������������������������  150

Пхали из фасоли ���������  95 
Пхали из свёклы �����������  95‌ 
Пхали из шпината ��������  95‌

Оливки 
Халкидики ����������������������������������������� 220‌ 
Каламата ������������������������������������������� 270 

Вяленые томаты �����������������������  190‌ 



ЗАВТРАКИ 
ЕЖЕДНЕВНО ДО 17:00

Драники с лососем 
слабой соли 
Подаются с яйцом пашот 
и соусом дзадзики. 

 
590

Яичница-глазунья/ 
Омлет/ Скрэмбл 
 

 
190

Топинги 
Копчёная говяжья грудинка 
Жареные грибы 
Жареные томаты 
Мятый авокадо 

120  
Жареный шпинат 
Жареный бекон 
Страчателла 

160

Вы можете дополнительно 
выбрать любые топинги 
к блюду. Цена указана 
за один топинг.

Чирбули� 390 
Грузинская яичница 
с цыплёнком, овощами 
и ароматными специями.

Овсяная каша� 350 
с сезонными фруктами

Омлет� 490 
с лососем слабой соли 
и мятым авокадо

Восточный бейгл 
Хрустящая узбекская лепёшка 
с начинкой из сыра сулугуни, 
свежих томатов, солëных огурцов.  
Подаëтся с соусом сацебели. 

 
Рулет из цыплëнка ......................... 350 
Бедро цыплëнка на мангале ....... 390 



Хачапури 
по-аджарски 

 
550‌

Чебурек 1 шт. 
Сыр и зелень ������������������������� 250‌ 
Цыплëнок ������������������������������ 250‌ 
Телятина �������������������������������� 290‌ 
Баранина ������������������������������� 320‌

ВЫПЕЧКА

Кутаб 1 шт. 
Сыр и зелень �������������������������  160‌ 
Баранина �������������������������������  190‌

Шашлык из сыра моцарелла� 450‌ 
в слоёном тесте

Хачапури по-гурийски� 550 
Ароматная грузинская выпечка 
с шашлыком из цыплёнка, сыром 
сулугуни, рубленым яйцом и зеленью.

Мини–чебуреки 
Баранина и тархун ��������������� 320‌ 
Зелень ������������������������������������� 290‌



Лепёшка узбекская �����������  150‌ 
Шоти �������������������������������������������  150

Хачапури по-имеретински 
Mini �������������������������������������������������� 290‌ 
Standard �����������������������������������������  550‌ 
 
Хачапури по-мегрельски 
Mini �������������������������������������������������� 290‌ 
Standard �����������������������������������������  550‌ Хачапури 

с копчёным 
сыром сулугуни 

 
570

Хачапури 
Четыре сыра 
 
Нежная и ароматная 
выпечка с начинкой 
из сыров: моцарелла, 
дорблю, чеддер 
и пармезан. 

 
720



ХОЛОДНЫЕ 
ЗАКУСКИ

Овощное ассорти 
с домашним сыром 
и соусом дзадзики 

 
620‌

Битые огурцы 

 
350‌

Домашние 
соленья 

 
450

Тартар из мраморной� 550‌ 
говядины с пармезаном 
Подаётся с хрустящей чиабаттой.

Буррата с томатами� 620‌ 
Заправляется оливковым маслом 
и соусом имбирный терияки.

Мясное ассорти� 990 ‌ 
� 1/2   600 
Ростбиф из мраморной говядины, отварной говяжий 
язык, буженина по-домашнему, рулет из цыплёнка 
с грецкими орехами. Подаётся с горчицей и хреном.

Рулет� 250 
из цыплёнка 
с грецкими орехами 
 
 

Буженина� 310 
по-домашнему 
 
 

Говяжий� 460 
язык 
 
 

Ростбиф� 650 
из мраморной 
говядины



Сельдь с картофелем	 570‌  
Подаётся с гренками 
и маслом со сванской солью.

Ассорти пхали� 230‌ 
с лепёшкой шоти 
Традиционная грузинская закуска 
из овощей и грецких орехов.

Аджапсандал� 350 
Кавказское рагу из баклажанов, 
томатов, болгарского перца 
с ароматными травами 
и перцем чили.

Идеальное
сопровождение

водка ГАСТРОНОМ 
КУПАЖ № 1

240

Сет кавказских закусок� 850‌ 
 
Рулеты из печёного перца 
с начинкой из домашнего сыра; 

Рулетики из баклажанов 
с ореховой пастой и сырной начинкой; 

Ассорти пхали: фасоль, шпинат, свёкла.

Рулеты 
из печёного перца 
С начинкой из домашнего 
сыра на подушке крема 
из томатов. 

 
450‌

Рулетики 
из баклажанов 
Ассорти������������������������ 6 шт.  590 

Сырная начинка ���������3 шт.   310 

Ореховая 
паста�����������������������������3 шт.   310



Кавказская закуска� 350‌ 
с домашним сыром

Сет итальянских 
деликатесов 
 
Пармская ветчина, 
брезаола, коппа. 

 
1400‌

Домашний сыр/ сулугуни/� 190 
копчёный сулугуни�
�  
Чанах/ горгонзола/� 250 
чечил/ лори�

Ассорти сыров� 750 
� 1/2   450 
Чанах, лори, чечил, дорблю, 
копчёный сулугуни, 
домашний.

Рыбное ассорти� 1300‌ 
Лосось холодного копчения, 
лосось слабой соли, масляная рыба. 
Подаётся со сливочным маслом и багетом.

Оливки 
Халкидики ��������������  220‌ 
Каламата �����������������  270

Идеальное 
сопровождение 
вино ПИНО 
ГРИДЖИО АНИМА

340



САЛАТЫ

Тёплый салат с хрустящими 
баклажанами и бурратой 

 
590‌

Цезарь 
Цыплёнок на мангале �����������  550‌ 
Креветки ���������������������������������������� 650‌

Греческий� 540‌ 
салат

Салат с креветками, 
авокадо и йогуртовым 
соусом 

 
750‌

Салат с телячьим языком,� 790 
трюфельным маслом 
и сыром пармезан



Коул слоу� 190‌

Ташкент� 390 
Салат с говядиной, редькой 
и луком фри, заправленный соусом 
на основе домашнего майонеза.‌

Спелые томаты� 450 
с ялтинским луком 
и сметаной

Винегрет 
с балтийской 
сельдью  

 
390 Шахристан� 570‌ 

Салат с цыплёнком, баклажанами, 
болгарским перцем, картофелем пай 
и кедровыми орехами. Заправляется 
соусом сладкий чили.

Зелёный салат� 490 
с огурцами и шпинатом‌



Мимоза с лососем� 410‌ 
слабой соли

Сельдь� 350‌ 
под шубой

Тёплый салат с индейкой� 450‌ 
С овощами и сливочно-горчичным соусом.

Бахор� 350 
Салат из свежих овощей 
с грудкой цыплёнка и яйцом, 
заправленный соусом на 
основе домашнего майонеза.

Янгилик� 470 
Салат из говядины, свежих овощей с заправкой 
на основе бальзамического уксуса и соевого соуса, 
с добавлением чеснока и острого перца.

Яхна-тил� 550 
Салат с говяжьим языком, 
маринованными огурцами и луком 
фри. Заправляется соусом на основе 
майонеза с добавлением хрена.

Оливье� 370 
с цыплëнком

Овощной салат� 390‌ 
по-грузински



Тёплый салат� 650 
с угрём, арахисом кимчи 
и цитрусовым соусом

Нисуаз� 630‌ 
Салат с тунцом, картофельными 
крокетами и свежими овощами 
в медово-горчичном соусе.

Идеальное 
сопровождение 
вино ДИ КАСПИКО 
ФИОРИ ДИ МАРЕ 
ВЕРДЕ

320

Салат с ростбифом� 490‌ 
из мраморной говядины

Салат со свёклой,� 420‌ 
сыром фета, апельсинами 
и ореховым соусом

Салат с цыплёнком на мангале� 590 
и копчёным сыром сулугуни 
Заправляется медово-горчичным соусом.



ГОРЯЧИЕ 
ЗАКУСКИ

Хрустящие тигровые 
креветки васаби 

 
690‌

Драники 
со страчателлой 
Подаются с грибным соусом. 

 
390‌

Соусы 
Мацони ������������������������������ 60 
Сметанный айоли ���������  50

Жюльен� 370‌ 
с говяжьим языком

Грибы� 390‌ 
с сыром сулугуни

Долма 
Традиционная закуска 
из рубленой баранины 
со специями, завёрнутая 
в листья винограда. 
2 шт. ����������������������������������� 220 
6 шт.  ����������������������������������  550



Тако с цыплëнком� 2 шт.   390

Баклажаны в устричном соусе� 390‌ 
с кремом из сыра фета

Баклажан бадриджани� 550‌ 
с говядиной и сыром сулугуни

Жареный камамбер� 790‌ 
с брусничным соусом

Хрустящий цукини� 360‌ 
с мятно‑йогуртовым соусом

Говяжьи щёчки� 690‌ 
с томатами и мятым авокадо

Идеальное сопровождение
вино ТЕМПРАНИЛЬО БАХРОМА380



СУПЫ
Лагман 
Густой суп с домашней лапшой, 
бараниной, овощами и ароматными 
специями. Подаётся с аджикой. 

 
650

Солянка, 
приготовленная на углях 
Густой наваристый суп 
с говядиной и копчёной индейкой. 
Подаётся со сметаной. 

 
550‌

Сливочная уха 
с треской и лососем 
Классический рецепт ухи 
с печёным картофелем, 
томатами и луком-пореем. 

 
590‌

Борщ с говядиной� 490 
Подаётся со сметаной.

Том Ям� 690‌ 
с морепродуктами 
Подаётся с рисом.



Домашний суп� 370 
С цыплёнком, овощами, 
лапшой и зеленью.

Грибная похлёбка� 420 
Наваристый суп с лесными грибами, 
картофелем и ароматной зеленью.

Пити� 550 
Азербайджанский ароматный суп 
с бараньими рёбрами, картофелем и нутом.

Харчо 
Традиционный грузинский 
суп с говядиной, рисом, 
зеленью и пряными 
кавказскими специями. 

 
490

Идеальное сопровождение
чача МЕДЖИДА 

310 
50 мл

Шурпа 
из баранины 
Наваристый суп 
с бараньими рёбрами, 
картофелем, морковью 
и сладким перцем. 

 
590



Н
ач

инка на вы

бор

Стейк из мраморной 
говядины 

 
1200‌

ГОРЯЧЕЕ Гарниры 

Картофельное пюре........................... 170 
Рис гохан/ коул слоу/ 
жареная стручковая фасоль..........  190 

Картофель айдахо/ 
картофель фри...................................... 220 

Брокколи с соусом 
сливочный пармезан/ 
кукуруза на гриле...............................  250 

Овощной салат 
с оливковым маслом.........................  280 

Овощи на гриле/ 
шампиньоны на мангале .................  290 

Жареный картофель 
с грибами...................................................  310

Удон с цыплёнком� 490‌ 
и овощами

Соусы 
Бавет 
Поке 
Сырный 
Дзадзики 
Мацони 

 
60

Майонез 
Кетчуп 
Сметана 
Сацебели 
Аджика

Идеальное сопровождение
вино САНДЖОВЕЗЕ ПИНО
НЕРО АНИМА

320

Восточный бейгл 
Хрустящая узбекская лепёшка 
с начинкой из сыра сулугуни, 
свежих томатов, солëных огурцов.  
Подаëтся с соусом сацебели. 

 
Рулет из цыплëнка ....................... 350 
Бедро цыплëнка на мангале ........ 390 



Бифштекс из баранины� 750 
С начинкой из копчёного сыра 
сулугуни и восточным соусом.

Жареный картофель� 310 
с грибами

Бифштекс 
из мраморной говядины 
с перечным соусом 

 
650‌

Цыплëнок� 750 
табака

Чакапули� 670 
Запечённая свинина с картофелем 
под нежной шапкой из сыра сулугуни.

Чашушули� 790 
Говядина, тушённая с томатами и луком, 
с добавлением грузинских специй.

Чахохбили� 510 
Кусочки томлённого в томатах цыплёнка 
с луком и грузинскими специями.

Чкмерули� 590 
Бедро цыплёнка в сливочном соусе 
с ароматными кавказскими специями.



Хинкали   1 шт.  
Сыр�������������������������������������������  95‌ 
Сыр и шпинат �����������������������  95 

Цыплёнок �������������������������������  95 
Баранина ������������������������������ 130 
Свинина и говядина ����������  110 
Минимальный заказ — 3 шт.

Котлеты� 470 
из цыплёнка 
С беби-картофелем, цукини,
зеленью и сметанным соусом.

Хинкали на мангале� 350 
С картофелем и грибами. 
Подаются с соусом 
сацебели и сметаной.

Котлета по-киевски� 490  
Подаётся с картофельным 
пюре и пикантными огурцами.

Чебурек по-грузински� 650 
Из говядины и свинины 
с томатами и сыром сулугуни.

Домашние колбаски� 590 
с картофельным пюре 
и брусничным соусом

Бефстроганов  
Мраморная говядина ...........  790 
Индейка              ......................  750

Можем 
приготовить 

жареные



Паста с подкопчëнным� 450 
цыплëнком и грибами

Карбонара� 590

Свиные рëбра� 750 
в сладко-пряной глазури

Говяжий язык� 790 
по-ташкентски 
Нежное мясо, запечённое 
с баклажанами и томатами, 
под шапкой из сыра сулугуни.

Наггетсы с картофелем фри� 430 
и салатом коул слоу

Бургер с котлетой� 690 
из мраморной говядины 
и картофелем фри 
Подаётся с кетчупом.

Шаверма� 490

Идеальное 
сопровождение пиво 
ИПА ГОРЬКОВСКАЯ ПИВОВАРНЯ 

390 
500 мл

Идеальное сопровождение 
пиво БАЛТИКА ХЕЛЛЕС 

280 
500 мл



Стейк из лосося	 1250

Треска по-батумски� 690 
Филе трески, запечённое 
под шапкой из картофельного 
пюре и сыра сулугуни. 
Подаётся с соусом чкмерули. 

Стейк из тунца� 790 
Подаётся с соте из овощей.

Рекомендуем заказать 
Рис гохан.............................................  190 
Овощи на гриле .............................  290 
Соус тартар ...........................................60‌

Филе трески� 750 
с киноа, цукини 
и мятым авокадо

Филе сибаса� 900 
Подаётся с соте 
из овощей.



Плов по-бухарски 

Ароматный плов с цыплёнком, 
морковью, восточными специями 
и барбарисом. 

 
550‌

Ачик-чучук� 350‌ 
Салат из томатов и репчатого 
лука с кинзой.

Плов чайханский 
Традиционный узбекский 
плов из редкого сорта риса 
Девзира с бараниной, 
барбарисом и морковью. 

 
750‌

Плов по-фергански 

Популярное узбекское блюдо 
с говядиной, барбарисом, морковью  
и ароматным зигирным маслом. 

 
590‌

Плов узбекский 
Восточное блюдо из лучших 
сортов риса с бараниной, 
барбарисом и морковью. 

 
750‌

Шах-плов� 1950 
Запечённый в тонком хрустящем 
лаваше с говядиной, барбарисом, 
морковью и чесноком. Подаётся 
с салатом ачик-чучук, маринованным 
перцем, морковью по-корейски, 
соусами аджика и айоли.

Блюдо рассчитано 
на четыре персоны

4



Садж из птицы 
Шашлык из грудки цыплёнка; 
Шашлык из бедра цыплёнка; 
Люля-кебаб из цыплёнка; 
Шашлык из бедра индейки. 
 
Подаётся с картофелем айдахо, 
красной капустой по-грузински, 
маринованным перцем, зеленью, 
соусами аджика и сацебели. 

 
1700

МАНГАЛ

Мангал-кюфта� 690 
из баранины с картофелем айдахо

Грудка цыплёнка на гриле,� 590 
фаршированная сыром и шпинатом 
Подаётся с шашлыком из овощей.

Салаты на компанию 
Греческий салат �������������1390‌ 
Зелёный салат����������������1290 
Спелые томаты 
с ялтинским луком 
и сметаной ����������������������� 1190 
Овощной салат 
по-грузински ��������������������990 

Рассчитаны на три персоны



Шашлык� 1450 
из корейки ягнёнка

Бейти-шашлык� 790 
С начинкой из свинины, говядины 
и аджапсандала. Подаётся с лечо 
и мятно-йогуртовым соусом.

Люля-кебаб� 790 
Из баранины 
с добавлением 
говядины.

Люля-кебаб� 590 
по-кавказски 
Из говядины 
с добавлением свинины.



Праздничное� 1900 
мясное ассорти 
Шашлык Наполеон из говядины, 
люля-кебаб из цыплёнка. 
Подаётся с кукурузой на гриле, 
красной капустой по-грузински, 
морковью по-корейски, соусами 
аджика и сацебели.

Ассорти из шашлыков 
Люля-кебаб из цыплёнка 
и шашлыки из: ягнёнка, 
индейки, цыплёнка. 

 
890

Люля-кебаб 
из цыплёнка 

 
520

Идеальное 
сопровождение 
вино САПЕРАВИ МАГАРИА

400



Шашлык из грудки 
цыплёнка 

 
560

Шашлык из бедра 
индейки 

 
690

Садж мясной 
Шашлыки из: 
Корейки ягнёнка; 
Бедра индейки; 
Грудки цыплёнка; 
Люля-кебаб из баранины. 
 
На выбор: люля-кебаб 
из цыплёнка или люля-кебаб 
из свинины и говядины. 
 
Подаётся с картофелем айдахо, 
маринованным перцем, красной 
капустой по-грузински, зеленью, 
соусами аджика и сацебели. 

 
2990

Шашлык из свинины 

 
690

Шашлык из ягнёнка 
по-кавказски 

 
1200

Шашлык из бедра 
цыплёнка 

 
590

Салаты на компанию 
Греческий салат ����������  1390‌ 
Зелёный салат�������������  1290 
Спелые томаты 
с ялтинским луком 
и сметаной ���������������������  1190 
Овощной салат 
по-грузински ������������������ 990 

Рассчитаны на три персоны



Ассорти люля-кебаб 

Люля-кебаб из: 
Баранины; 
Цыплёнка; 
Свинины и говядины. 
 
Подаётся с картофелем айдахо, 
маринованным перцем, красной 
капустой по-грузински, зеленью, 
соусами аджика и сацебели. 

 
1950

Трио шашлыков� 1950 

Шашлык из свинины; 
Шашлык из бедра цыплёнка; 
Люля-кебаб из свинины и говядины. 
 
Подаётся с картофелем айдахо, 
маринованным перцем, красной 
капустой по-грузински, зеленью, 
соусами аджика и сацебели.

Шашлык Наполеон� 950 
Праздничный слоёный шашлык 
из сочной говядины и курдюка.



СЛАДКОЕ Баклажан� 350 
Десерт с кофейным муссом и абрикосовым 
джемом в бельгийском шоколаде.

Шоколадная� 370 
шкатулка 
Французский кекс с начинкой 
из тающего шоколада. 
Подаётся с шариком мороженого.

Медовик� 370 
с малиновым конфи

Домашний 
чизкейк 
 

 
490



Сырники со сметаной� 310 
и сливочной карамелью

Тирамису� 420 
Популярный итальянский десерт 
из печенья савоярди, пропитанного кофе 
и ванильным ликёром, со сливочным кремом.

Черешневый лес� 370 
Шоколадный бисквит со сливочным 
муссом, вишней и шоколадной стружкой.

Конфеты 
ручной работы   1 шт. 

  1    Финик 
        в бельгийском шоколаде 

  2   Белый трюфель 
       с апельсинами 

  3   Трюфель 

  4   Матча-трюфель 

 
90

Миндальное� 1 шт.   70 
печеньеИдеальное сопровождение

ликёр АМАРО МОНТЕНЕГРО  

390 
50 мл

Фруктовое ассорти 
Ассортимент уточняйте 
у официанта. 

850 г 

 
780

1

2

3

4



Топинги 

Жареный миндаль 
Фундучное пралине 
Ананасовое конфи 
Сливочная карамель 
Шоколадная глазурь 

90 
Шоколадная стружка 
Фисташковая пудра 

120 

Мороженое 
1 шарик 

 
160

Фундучный торт� 390 
Подаётся холодным.

Меренговый рулет� 420 
с ананасовым конфи 
Лёгкий воздушный десерт 
со сливочным кремом, 
кокосом и миндалём.

Грушевый пирог� 390 
с ванильным мороженым

Идеальное 
сопровождение
вино МУСКАТ 
МАССАНДРА

380 
75 мл

Чизкейк 
с персиком 
и маракуйей 

 
350



Данное меню является рекламным материалом. 
С полным прейскурантом можно ознакомиться на доске потребителя. 
Внешний вид и подача блюд могут отличаться от представленных на фотографиях. 
Все цены указаны в рублях с учётом всех применяемых налогов. 

Если у Вас есть аллергия или непереносимость (противопоказания к употреблению) 
каких-либо продуктов, пожалуйста, сообщите об этом официанту.


